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HAMURU ICIN:

5 su bardagi un

2 su bardagi su

1 tath kagig tuz

Igi igin:

2 adet kirmizi biber

3 adet yesil biber

2 adet orta boy sogan

1 demet maydanoz

2 adet domates

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi
Yarim ¢ay kagigi pul biber

1 cay kasigi toz kirmizi biber
1 cay kasigi tuz

1 cay bardagi sivi yag
1Ceyrek ¢ay bardagi su

500 gram yagh dana kiyma

Bir mutfak robotunun igine kiyma, baharatlar, sal¢a ve sivi yag hari¢ tim malzemeleri koyun ve ¢ekin.
Genis bir kaba aldiginiz harca kiyma, salga, sivi yag ve baharatlari da ekleyerek iyice yogurun.
Harcinizin civik bir kivamda olmasi gerekir. Yeteri kadar civik degilse su ekleyin.

Harciniz dinlenirken hamuru hazirlayin.

Suyu bir kaba dékun ve Uizerine tuzu ekleyin. Ardindan unu azar azar ilave edin.

Orta sertlikte bir hamur elde edene kadar yogurun.

Daha sonra hamuru esit pargalara bolin.

Parcalara ayirdiginiz hamurun Gzerine hafif nemli bir bez érterek 1 saat dinlendirin.

Hamurunuz hazir oldugunda tezgaha biraz un serperek mimkun oldugunca ince agin.

Actiginiz hamurun Ustine i¢ harci her yerine gelecek sekilde yayin.

Yagl kagida koydugunuz lahmacunu 6nceden isittiginiz 250 dereceye ayarlanmig firinda 7-10 dakika arasinda
pisirin.
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