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EVDE LAHMACUN

500 g orta yagh kiyma

2 adet iri sogan

4 adet orta boy domates

1 ¢corba kasigi biber salgasi
1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 tath kasidi pul biber

1 tath kasigi karabiber
Yarim bag maydanoz
Hamuru igin:

500 gun

300 mlsu

59tuz

1 tutam seker

500 g una 300 ml suyu yavas yavas ekleyin ve elinizle yogurmaya baglayln. Hamur daha tam kivamini almadan
da 5 g tuz ve 1 tutam seker ekleyin ve unu iyice 6zdeslesene kadar yogurun.

Tamam olan hamuru bir kenara alin. Mayasiz hamur oldugu igin vaktiniz varsa 1 giin yoksa 3-4 saat dinlendirin.
yi bir lahmacun i icin kullandiginiz etin kalitesi, kivami onemlidir. Orta yagli yarim kilo eti tam istediginiz lezzet ve
kivami yakalamak icin , Arcelik kiyma makinesi ile gekebilir, génll rahathgiyla kullanabilirsiniz. Ya da
glvendiginiz bir kasaptan satin alabilirsiniz.

Lahmacunun harci i¢in 500 g orta yaglh kiymaniza rendeledidiniz 4 adet domatesi ve 2 sodani ekleyin. Ardindan
birer corba kasigi domates ve biber salgasi ekleyip birer tath kasigi pul biber, karabiber ve yarim bag
maydanozu ekleyin. Epey sulu bir lahmacun i¢iniz hazir olacak.

Hamurunuzu 30 g.lik bezelere bolin ve iyice yuvarlayin. Ardindan tezgahi ve merdanenizi hafif¢ce unlayin ve
bezeleri kicUk yuvarlaklar olacak sekilde agin.

Lahmacun igini bu agtiginiz hamurlara yerlestirin. Bir tarafindan baslayip parmaginizla bastira bastira hamurun
kalanina dogru yayin. Igini koyarken cémert olun ki o lahmacun zevkini alabilesiniz.

Firnni 250 dereceye ayarlayin. Lahmacunlari pisirmeden ve firin taginizin iyice 1sinmig olmasi ¢ok énemli.
Hazirladi§iniz lahmacunlari yapismamasi igin unladiginiz firin tagina yerlestirin. 6-8 dakika igcerisinde hamurunuz
citirdamig ve kiymaniz pismis olacak.
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