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EV LAHMACUNU

Hamur igin

3 su bardagi un

1 su bardagi ilik su
1 paket kuru maya
1 tath kasidi toz seker
1 cay kagigi tuz

I¢ malzemesi

250gr kiyma

2 adet domates

1 orta boy sogan

2 adet sivri biber
4-5 dis sarimsak

Y2 demet maydanoz
1 tath kasidi salca
Tuz

Karabiber

Kirmizi pul biber

Un, seker, maya ve tuz karigtirilir. llik su ilave edilerek yumusak bir hamur olusturulur.30-40 dakika
mayalandirilir. Hamur ceviz biyUklGginde bezelere ayrilir.4-5mm inceliginde agilir. Domates ve sogan
rendelenir. Ince ince kiyilmig biber ve maydanozlar ilave edilir. Sarmisaklar dévilir. Kiyma, sal¢a, dévilmus
sarimsaklar ve baharatlar ilave edilerek, yogrulur. Igine bir miktar su konularak yumusak bir harg elde edilir.
Acllan hamurun Gzerine yayilip, en yiksek isida pigirilir.
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