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EVDE LAHMACUN

1 paket kuru maya

2 tatl kagig seker

1 tath kasidi tuz

2 su bardagi sut

1 bardak sivi yag

Aldigi kadar un

500 gr. kiyma

2 adet sogan

2 dig sarimsak

2 adet domates

2 adet sivri biber

2 demet kiyilmig maydanoz
1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi sumak

1 cay kasigi kirmizi pul biber
Tuz

Sutd isitin. Maya, seker ve tuzu sitiin iginde eritin. Sivi yagi da ekleyerek karigsimi yaklasik 5 bardak unun igine
dokiin, yumusak bir hamur elde edin. Yaklagik 30 dakika kabarmasi igin dinlendirin. (Sicaklik 6nemli bir
faktdrdur sdre ortam sicakligina gére degisebilir.) Hamur kabarirken kiymay!i bir kaba alin ve sogani rendeleyin.
Domatesi kiiguk kip seklinde dograyin. Diger malzemeleri ince ince dograyin. Baharatlar ve tuzu ekleyerek
yogurun. Hamurdan limon buytklGginde aldiginiz pargalar merdane yardimi ile agarak tzerine hazirladiginiz
harci suriin. Onceden isittiginiz 250 derece firinda pisirin. Yaninda dilediginiz salatalik malzeme ile servis edin.
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