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EVDE KAYMAK

Lezzet bakimindan en gizel kaymak inek stitinden yapilandir. Miktari, manda ve koyun sitlerine oranla az
oldugundan, genellikle kaymak, manda ve koyun sitlerinden yapilir; ortalama olarak 5 - 6 kilo sttten 1 kilo
kaymak alinir.

Kaymak yapilacak sitl buyUk bir tencerede devamli karistirarak ve sallayarak kaynatip blyUk kenarli tepsiye
doldurup cok hafif atese oturtunuz.

Biraz sonra tepsiyi Orterek 5 - 6 saat birakiniz. Kaymak baglayinca atesten indirip soguyunca lule sekli veriniz.

Not: Evlerde kaymak yapmak icin bu yéntem pek kolaydir. Sttevlerinde yapilis sekli cok degisiktir. Kaymak
tavalari vardir ve bu tavalara 6zgl ocaklar yapilmigtir. Fakat yapilis sekli cok zahmetlidir, stitevlerinde
bulunmadik¢a, arag ve gerecleri gérmedikce tarifle anlatilamaz.
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