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EVDE HAMBURGER

Oktay Usta

hamburger ekmegi icin:
5 su bardagi un

1 paket yagmaya

2 corba kasi§i toz seker
1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi sit
yarim ¢ay bardagi siviyag
ik su

kéftesi icin:

400 gr. kiyma

1 sogan

1 yumurta

1 tutam maydonoz

tuz

karabiber

garnitard igin:

5 patates

domates

kivircik

mayonoz

ketcap

Hamburger ekmegi igin; karistirma kabina 5 su barda@i unu alin. Uzerine maya tozseker, tuz, sit, siviyag
ekleyin ve alabildigi kadar ilik su ile hamuru yogurun. Hazirlanan hamuru 7 bezeye bélin ve 30 dk. kadar tepsi
mayasi gelinceye kadar dinlendirin. Daha sonra (zerine yumurta sarisi ve susam serperek pisirin. Diger taraftan
koftesi icin; kiymayi, rendelenmis sodani, yumurtanin akini, maydanoz, tuz ve baharati bir kaba alip yogurun.
kofteler hazir olunca yagda kizartin. Bu arada orta boy patatesleri glizelce yikadiktan sonra kabuklarini
soymadan yuvarlak dilimleyerek énce buharda yari kivamda pisirin. Daha sonra da yadda kizartin. Hamburger
ekmegi, kofte ve patetesler hazirlaninca ekmekleri ikiye ayirin, igine kdfte kivircik, domtes koyun Uzerine ketcap
ve mayonez sikarak ekmegin diger yarisini Gzerine kapatin. Yaninda 6nce haglanmis sonra kizartiimig
patateslerle servis yapin.
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