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EVDE ETLI PIDE

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
1 cay bardagi sivi yag
2 ¢orba kasigi yogurt
Alabildigi kadar un
Tuz

Harg icin:

Yarim kg kuzu kugbasi
3 adet kuru sodan

1 corba kasigi salca

3 adet sivri biber

Tuz, karabiber

Once harg hazirlanir. Tavada yad koymadan kusbasi et kavrulur. Uzerine yarim daire seklinde dogranmis sogan
ve iri dogranmig biber atilir. Sogan yumusamaya baslayinca salca, tuz ve karabiber eklenir. Harg sogurken
hamur hazirlanir. Yogurma kabina yumurta, yogurt ve yag konur, karistirilir. Uzerine tuz, kabartma tozu ve ele
yapigmayan kivam alana kadar un eklenerek yogrulur. Hamur 20 dakika dinlendirilir. Daha sonra 4 esit parcaya
ayrilir. Her parca unlu zeminde, merdaneyle kayik seklinde agilir. Uzerlerine etli harg paylastirilir. kenarlari
katlanir, ucu buzulUr. Pideler yaglamis tepsiye konur, 6nceden isitilmig 190 derece firinda 20 dakika kadar

pigirilir.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 17.06.2021
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