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EVDE BURYAN KEBABI

1 kilo kemikli kuzu eti

1 kasik tereyag!

Tuz

Istege bagl karabiber, pul biber
Servisi i¢in bazlama ekmegi

Ik olarak eti ocakta kizdirdigimiz tencerede yagd eklemeden mihirllyoruz. Bes dakika kadar muhUrleyip suyunu
icine hapsediyoruz. Daha sonra etin Uzerine iki su bardagi su ekleyip, suyunu ¢ekene kadar pisiriyoruz. Pigen eti
iri parcalar halinde didikleyip 6nce kendi yagdiyla bes dakika kadar pigiriyoruz. Ardindan bir kasik tereyagi ve tuz
ekleyip bes dakika daha pisiriyoruz. Tercihe bagl olarak baharat da ilave edebilirsiniz. Bazlama ekmegini hafif
yaglayip tavada isitiyoruz. Pigen eti ekmek Uzerinde servis ediyoruz.
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