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EV YAPIMI YUFKA

1 kgun
1 yemek kasigdi tuz
Su

Unu ve tuzu karigtinp ne ¢ok sert nede ¢ok yumusak normal bi hamur yoguruyoruz. Hamuru kiiglk bezeler
haline getiriyoruz. Benim sacim kigutk oldugu icin bezeleri kii¢ik yaptim. Siz sacinizin blyUkligune gére
alabilirsiniz. Bezeleri ince yufka seklinde aglyoruz. Yufkalari agma islemi bittikten sonra yufkanin bi tanesini
saca seriyoruz, pistikten sonra diger yufkay da Uzerine serip geviriyoruz. Gevirdigimiz yufkanin Gzerine bir yufka
daha seriyoruz, ayni islemi actigimiz yufkalar bitene kadar yapiyoruz. Pigirme islemi bittikten sonra yufkalari
birbirinden ayiriyoruz. Yufkalar ayirdiktan sonra teker teker sulayip 5 dk bekletip kathyoruz.
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