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EV YAPIMI YALANCI DONER DURUM

Lavas icin:

2 Su Bardagi Bugday Unu (200g)

2 Su Bardagi Pakmaya Misir Unu (2009)

2 Cay Kagigi Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 Cay Kasigi Tuz (1,59)

2 Yemek Kagidi Tereyadi (369)

% Su Bardag ik Su (150ml) Yalanci
Doner igin:

Kiyma (400g) (Dondurucudan Yeni Cikmig)
Yarim Kavanoz Hazir Kézlenmis Patlican
1-2 Yemek Kasidi Kirmizi Biber Sal¢asi

2 Yemek Kagidi Tereyadi (30-35¢)

1-2 Yemek Kasigi Sizma Zeytinyagi

Taze Cekilmis Karabiber Ve Tuz

Finninizi dnceden 2300C ayarlayip isitin.

Bugday unu ve Pakmaya Misir Unu[Znu Pakmaya Hamur Kabartma Tozu ile birlikte eleyerek karistirma kabina
aktarin. Uzerine tuz ekleyip harmanlayin.

Tereyagini da ekleyip parmak uclarinizla ovusturarak tereyagi tamamen eriyip karigsana kadar ovalayin.

Iik suyu da ekleyip 5 dakika kadar yogurun. Bir kaba aktarip, film ile kapatin ve 30 dakika dinlendirin.

Hamuru, mantar buyUkligunde parcalara ayirin, yuvarlayin. Un serpilmis tezgahta her bir par¢ayl merdane
yardimi ile agin.

Genis ve hafif yaglanmig, kizdirimis teflon tavada veya sacta her iki tarafini da pisirin. Pigirdiginiz lavagslari
sogumaya birakin.

Dondurucudan gikardiginiz kiymayi, kesme tahtasina alin ve oda sicakliinda 5-6 dakika bekletin.

Orta boy bir tavada zeytinyagini ve kdzlenmis patlicanlarn Gzerine hafif tuz ve karabiber de ekleyerek iyice isitip,
kenara alin.

Genisce bir teflon tavayi ocaga alip, altini yakin. Donmus kiymadan tirtikli bir bigak yardimi ile gok ince yapraklar
kesin.

Kiyma yapraklarini birkag parti halinde tavada tuzlayarak iyice pisirin. Pisirirken karistirip sekillerini bozmamaya
Ozen gobsterin, masa veya spatula kullanin.

Patlicanlar lavaglarin igine paylastirin, Uzerine biber sal¢asi ekleyin, en Uste kiyma yapraklarini da paylastirip
tekrar tuzlayin ve dirim seklinde sarin. Sicak servis yapin.
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