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EV YAPIMI TULUMBA TATLISI

1 su bardag st

1,5 su bardagdi kadar un
1 yemek kasigi margarin
2 adet yumurta

3 su bardagi su

2 su bardagi toz seker

1 dilim limon

Serbeti igin su, toz seker ve limonu bir tencere iginde kaynatin. Limon dilimi ekleyerek sogumaya birakin. SGtl
ve margarini bagka bir tencereye koyun ve yag eriyince unu ilave edin. lyice karigtirin, ocaktan alin, soguyunca
yumurtalari ilave edin ve sikma torbasina alin. Sivi yadi tavaya koyun. Sonra torbayi tavaya kig¢uk kiigik sikarak
kizartin. SoJuk serbeti ilave edin ve 10 dakika bekletin. Tulumba tatlisi servise hazirdir.
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