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EV YAPIMI TULUMBA TATLISI

Serbet igin:

500 gr seker

2 su bardagi su

1 corba kagigi limon suyu
Hamur igin:

1/2 kg un

350 grsu

50 gr sivi yag

12 adet yumurta

Serbet igin suyu tencereye alin. Toz seker ekleyin. Kaynayinca limon suyu karigtirin. Bir iki tagim daha
kaynatildiktan sonra ocaktan alinir ve sogumaya birakin. Hamur igin yine su kaynatin. Igine sivi yag ve biraz da
tuz ekleyin. Kaynadigi zaman 500 gr. un karigtirin, Tirnaga yapismayacak kivama gelene kadar pigsen hamur
tezgaha alin. Merdaneyle agilarak biraz sogutun. Igine on iki adet yumurta kirip ve iyice yogurun. Hamur hazir
olduktan sonra bir tencerede kizdirilan sivi yagin i¢ine tulumba torba yardimiyla sikin. Istenilen blyuklukte kesin.
Yagda kizaran tulumba suruba atin ve sicak sicak servis yapin.

Fotograf "gil" tarafindan génderildi. 01.02.2023

© lezzetler.com tarif no:86237 « adi:Ev Yapimi Tulumba Tatlisi « gdnderen:sayin b. « indirme tarihi:13.03.2025 - 01:46


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ev-yapimi-tulumba-tatlisi-vt63380
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/ev-yapimi-tulumba-tatlisi-86237.jpg
http://www.tcpdf.org

