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EV YAPIMI TORTELLINI

Niltifer Unsal

4 adet yumurta

1 yemek kasigdi sivi yag
Tuz

Aldigi kadar un

Ayrica;

1 tutam 1spanak yapragi

1 adet kirmizi kaypa biber
Icine;

1 It. st

2 yemek kasigi sirke

1 tutam 1spanak

Tuz

Istediginiz bir makarna sosu

S0tu ocada alin; kaynamaya baslayinca sirke ekleyip kestirin. Bir tllbente alip sliziin ve sogumaya birakin.
Ispanagi ve biberi ayr ayr haglayip stiziin ve blendarla pure yapin. Hazirlanan pureyi tilbentten gegirip suyunu
sikin.

Yumurta, tuz, yagd ve aldigi kadar un ile oldukga sert bir hamur yogurun. Hamuru ikiye bélin; yarisini biber suyu,
yarisini ispanak suyu ile renklendirin. Tekrar un ekleyip yodurun. Hamurlar bigak sirti kalinhginda agin, 4x4 cm
halinde karelere kesin. Hazirlanan peyniri ve kiyilmig ispanadi karistirin, tuzla tatlandirin. Hamur karelerini
Uzerine uygun miktarda paylastirin ve kareleri i¢gen sekilde kapatin. Uglarini ters yonde gevirerek birlegtirin.
Kaynar tuzlu suya atip istediginiz sosla servis yapin.
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