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EV YAPIMI TATLI

2.5 bardak un
Yarim paket maya
150 gram lor peyniri
1 tane yumurta

1 kasik seker

1 fiske tuz

Aldig1 kadar su
Serbeti igin:

2 kaslk sana margarin
3 bardak su

3 bardak seker
Kizartmak igin:
Aldig1 kadar sivi yag

Serbeti hazirlayip piserken icine sana margarini koyup sogumaya birakiyoruz. Karistirma kabinin i¢erisine unu,
tuzu ve sekeri koyup ortasini havuz seklinde agiyoruz. Mayayi ve lor peynirini unun ortasina koyuyoruz.
Mayanin Ustline az miktarda ilik su dokiyoruz. Karigtirma kabinin agzini streg film kapatarak dinlenmeye
aliyoruz. Uzerleri gatlayinca streg filmi agiyoruz.

Uzerine yumurtay! kirip ortasindan yogurmaya bagliyoruz. llik su ilavesi yapiyoruz. Kivamini hafif sivi olacak
sekilde ayarliyoruz. Uzerini tekrar streg filme kapatiyoruz.

Tencereye siviyagini alip isitiyoruz. Hamurdan tatl kasidiyla parcalar kopartip siviyagda kizartiyoruz. Hamur
bitene kadar ayni islemi yapiyoruz.

Kizarttigimiz lokmalar kadit havlu serilmis tabagin igerisine aliyoruz. Lokmalari servis tabagina alip tzerine
serbeti déklyoruz.
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