B

o i"ﬂ"i l‘:.
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

EV YAPIMI SUCUK ILE YUMURTA

125 Gr Sana Klasik

1 Kg. kiyma

100 gr kuyruk yagi

8 Dis sarimsak

1 Tath Kagig1 kimyon, karabiber, tar¢in, yedi tirl, toz kirmizi biber (her birinden birer tath kasig)
1,5 Tath Kagigi tuz

Butin malzemeler iyice yogrularak dolapta bir bekletilir. Sonra dolaptan ¢ikararak tekrar yogrulur ve tekrar
dolaba konur. Bu iglem ayni sekilde Ug kez tekrarlanir. Sonra pogetlere konarak dolaba atilir. Kullanmak
istedikge dolaptan ¢ikarilir. Yumurtal sucuk i¢in tavaya sucugdun birazi parcalara ayrilarak konur. (Icerisinde yag
oldugu icin tavaya yad koymaya gerek yoktur.) Biraz tavada bu sekilde pisirdikten sonra icerisine yumurta kirilir,
yumurta pisince ocak kapatilir. Glizelce servis yapllir.
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