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EV YAPIMI SPAGETTI

2 adet yumurta

1 cay bardagi sit

2 tath kasig tuz
Alabildigi kadar un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
4 su bardagi su

Gukur bir kaba yumurta, sut, tuzun yarisi konur, karistirilir. Sert kivamda bir hamur olana kadar un eklenerek
yogrulur. Hamur 20 dakika dinlendirilir. Sonra 2 parcaya ayrilir. Bol unlu zeminde oklavayla servis yabagi kadar
acllir. Sonra yuzeyine un serilir ve 3'e katlanir. Bicakla spagetti kalinliginda kesilir. Karistirilir, 20 dakika kadar
kurutulur. Tencereye su ve kalan tuz konur. Kaynayinca spagettiler atilir. Suyunu ¢ekene kadar karistirarak
pisirilir. Servis sirasinda Uzerine eritilmis tereyadi gezdirilir.
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