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EV YAPIMI SOSIS

300 gr Pili¢ Bonfile G6gls

210 gr ekmek ici (taze, ufalanmig)

1 adet kiguk boy pirasa (ince kiyilmig)

1 cay kasidi kofte bahari

Bir tutam toz hardal

2 adet yumurta (Birinin beyaziyla sarisi ayriimi?)
4 corba kasigi sut

80 gr bayat ekmek kirngi

2 corba kasigi zeytinyagi

Tuz, karabiber (arzu edilen miktarda)

Eti haglayin. Soguyuncaya kadar haglama suyunun iginde dinlendirip, stiziin. Ekmek kirintisi gérinimdi alincaya
kadar robottan gegirin.

Ekmek igi, et, pirasa, kofte bahari, toz hardal, tuz ve karabiberi iyice harmanlayin.

Bir yumurta ve bir yumurta sarisini sdtle iyice ¢irpip, etli karistirma ilave edin ve iyice yogurun. Har¢ malzemesini
8 esit parca ayirip, her bir pargaya, avucunuzun i¢inde tombul sosis sekli verin.

Yumurta beyazini képuk kdplk oluncaya kadar ¢irpin.

Hazirladiginiz sosisleri sirasiyla yumurta beyazina ve bayat ekmek kiridina bulayin. Isitiimis yagda, tavayi hafifce
sallayarak Uzerleri altin sarisi renk alincaya kadar, yaklasik 5-6 dak. pisirin. Sicak servis yapin.
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