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EVDE SOSIS YAPIMI

300 gram dana kaburga kiyma
1 dis sarimsak

1 tath kasidi domates salgasi
3 tath kasigi yogdurt

1 tath kasidi kirmizi toz biber
1 cay kasigi kirmizi pul biber
1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigr kekik

1 paket karbonat

Tuz

Pisirmek igin:

Streg film

Su

Tereyagi

Mutfak robotuna kiymayi koyalim. Uzerine sarimsagi rendeleyelim ve bitiin malzemeleri de igine atip yaklagik
10 dakika robotu ¢alistiralim. Butiin malzemeler birbirine iyice karismali. Sosisin kivami, yapiskan bir kivam
olmali. Streg filmimizi tezgaha serip, Uzerine kasikla sosis harcindan koyup elimizi suyla islatip sekil verelim.
Streg filme sardigimiz sosisleri iyice sikistirip iki ucunu baglayalim. Sosis malzememiz bitene kadar ayni iglemi
uygulayalim. Genis bir tencereye su koyup kaynatalim. Kaynayan suya sosisleri atalim, ara ara gevirerek 10
dakika haslayalim. Bu esnada sosisler sisecektir. Hagladigimiz sosisleri sogumaya birakip buzdolabina
kaldiralim. Hatta soguduktan sonra buzluga atip daha sonra ¢ikarip tiketebilirsiniz.
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