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EV YAPIMI PIDE

4 adet pide igin

3 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

1,5 tath kasigi Pakmaya Instant Kuru Hamur Mayasi
1 adet yumurta

3 corba kasig yogurt

1 corba kasigi sut

1 kahve fincani su

3 corba kasig! zeytinyad!

Hamur yogurma kabinda unu, tuzu ve Pakmaya Instant Kuru Hamur Mayasi[Zni harmanlayin. Yumurtay, oda
Isisindaki suti, suyu ve zeytinyagini ekleyin. Puriizstiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamuru kapali
bir kaba alin, kapagdini kapatin. Mayalanmasi igin ilik bir ortamda 1,5 saat dinlendirin.

Dinlendirdiniz hamuru 4 egsit pargaya ayirin. Her hamuru piirtizsiz bir top seklinde yuvarlayin ve unlanmig
zeminde parmaklarinizla bastirarak yarim santim kalinliginda, oval seklinde bir hamur elde edin.

Hamurlari yagh kagdit serili firin tepsisine yerlestirin. Bu sekilde yarim saat daha oda isisinda mayalanmasi i¢in
bekletin.

ikinci kez dinlendirdiginiz hamurlari, 200 derecede isitiimig firnda 15 dakika pisirin.
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