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EV YAPIMI MISIR GEVREĞİ

1.5 su bardağı mısır unu
1 su bardağından 1 parmak az su ve ayrıca 2-3 yemek kaşığı su
Yarım çay kaşığı tuz
2 çorba kaşığı bal
1 çay kaşığı sıvı vanilya

Mısırın 1 su bardağını, 1 su bardağından 1 parmak eksik suyu, tuz, bal vanilya ile birlikte iyice karıştırıp çok ince
olacak şekilde yağlı kağıt serilmiş fırın tepsisine iyice yayın. Bu karışımı 160 derece fırında 15 dakika pişirin.
Karışım pişerken yarım su bardağı mısır ununu, 2-3 yemek kaşığı su ile karıştırın.15 dakika pişen ilk gevreği
fırından çıkarıp minik minik doğrayın. Üzerine çıtır olması için ikinci bir kat olarak mısır unlu su karışımını yayıp
120 derece fırında 50-60 dk kadar pişirin. Fırından çıkarın, iyice soğuyunca ağzını sıkıca kapattığınız bir
kavanozda saklayabilirsiniz.

Fotoğraf "gül" tarafından gönderildi. 20.03.2024

© lezzetler.com tarif no:171760 • adı:Ev Yapımı Mısır Gevreği • gönderen:Somuncu • indirme tarihi:20.05.2024 - 13:19

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ev-yapimi-misir-gevregi-vt119974
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/ev-yapimi-misir-gevregi-171760.jpg
http://www.tcpdf.org

