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EV YAPIMI MISIR GEVREGI

1.5 su bardagdi misir unu

1 su bardagindan 1 parmak az su ve ayrica 2-3 yemek kagigi su
Yarim ¢ay kasigi tuz

2 gcorba kagsi@i bal

1 cay kasigi sivi vanilya

Misirin 1 su bardagini, 1 su bardagindan 1 parmak eksik suyu, tuz, bal vanilya ile birlikte iyice karistirip ¢ok ince
olacak sekilde yagh kagit serilmis firin tepsisine iyice yayin. Bu karigsimi 160 derece firnda 15 dakika pisirin.
Karigim pigerken yarim su bardagi misir ununu, 2-3 yemek kasigi su ile karigtirin.15 dakika pisen ilk gevregi
firndan ¢ikarip minik minik dograyin. Uzerine ¢itir olmasi igin ikinci bir kat olarak misir unlu su karisimini yayip
120 derece firnda 50-60 dk kadar pisirin. Firindan ¢ikarin, iyice soguyunca agzini sikica kapattiginiz bir
kavanozda saklayabilirsiniz.
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Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 20.03.2024
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