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EV YAPIMI LAVAS

1 su bardagi un
Yarim su bardagi su
1 gay kagigi tuz
Istege bagl tereyagi

1 bardak unu ve 1 ¢ay kasigi tuzu mutfak Argelik EI Blender setinin haznesine koyun ve kapagini kapatin.
Robotun Gzerindeki bosluktan yarim bardak suyu azar azar una doékerek, robotu ¢aligtirin ve hamurun
toparlanmasini saglayin. Bu sekilde tiim suyu azar azar doktikten sonra yaklasik 3 dakika boyunca mutfak
robotunu orta seviyede ¢alistirmaya devam edin. Bdylece yogurma isleminin én safhasi mutfak robotunun
katkisi sayesinde gerceklesmis oluyor.

Daha sonra hamuru unlanmig tezgaha alin ve biraz da elinizle yogurarak toparlayin. Ki¢ik ceviz buyUkligiunde
bezeler koparip, merdane ile ince bir yuvarlak seklinde a¢in. Agarken merdane ve bezeleri bol bol unlayin.
Pisirmeden 6nce Uzerindeki fazla unu silkeleyip, ocagin Uzerinde dnceden isitiimig, bakir sacda 6nli arkali
pisirin. Eger bakir saciniz yoksa, tavada da pisirebilirsiniz. Kizarmaya yakin Uzerine biraz tereyagi gezdirirseniz
daha da enfes lavaglariniz olur.
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