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EV YAPIMI KETCAP

3 Blylk Boy Domates veya Ayni Olglide Konserve Domates

1 Tutam Taze Zencefil

3 Yemek Kasigi Pakmaya Pudra Sekeri

Birkag Tane Limon Otu (opsiyonel)

1 Gay Kasigi Gin Baharat Karisimi (toz anason, toz karanfil, toz targin, toz kirmizi biber, toz rezene) -( zevke
gore farkli baharat karigimlar tercih edilebilir. tatli ve aci toz kirmizi biber kulla

2 Yemek Kasigi Kirmizi Uzim veya ( Cherry Vinegar ) Seri / Vigne Sirkesi

2 Gay kasig! Bal

2 Adet Kirmizi Biber veya Meksika Biberi ( aci olmasini istediginiz élgtide ayarlayabilirsiniz)
Gerekli Ekipman:

Spatula

Sos tenceresi

Blender

Saklama Kabi

Sise

Tarif sonucu yaklagik 200 ml ev yapimi ketcap elde ediyoruz.

Domateslerin kabuklarini soyun ve ¢ekirdeklerini ¢ikartin.

Sularini siizerek dograyin.

Zencefilden bir tutam kopartin soyun ve iyice dograyin.

Limon otunu da soyup ince dograyin.

Bir sos tenceresine 3 Yemek kasigi Pakmaya Pudra Sekerini ekleyin ve agik renk karamel rengini alana kadar
Isitin. Sonrasinda rendelenmis domatesleri ekleyin ve iyice karistirin. Orta /kisik ates arasina alin.

Limon otu ve zencefil karigimini ekleyin.

1 cay kasigi Gin baharat karigimi, 2 Yemek kasi§ sirke, 2 cay kasigi bal ve 2 kirmizi biberi ekleyin ve
karistirmaya devam edin.

16 dakika kisik ateste karigtirarak pigirin.

Kirmizi biberleri gikarip, kalan karigimi blenderda gekin. Sogumaya birakin.

Bu ev yapimi ket¢abinizi hava almayan bir kapta veya cam sisede 1 hafta kadar buzdolabinda saklayabilir ve
servis edebilirsiniz.
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