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EV YAPIMI HAMBURGER

Koftesi igin

100 gram az yagli dana kiyma
1 cay bardagdi ¢ekilmis bayat ekmek ici
1 adet kiguk kuru sogan

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigr kekik

1 cay kasigi tuz

Hamburger ekmegi igin:

2 su bardagi bizim mutfak un
Yarim su bardagi HALKSUT
Geyrek su bardagi ilik su

1 tath kasidi seker

1 cay kasigi tuz

Yarim paket instant maya

1 yemek kasigi halk siviyag
Ekstra Malzemeler

Marul domates kornison tursu

Hamburger ekmeklerini hazirlamak igin yogurma kabina un, maya, toz seker ve tuzu ekleyin. Ortasini havuz gibi
agin. Ik su, HALKSUT ve zeytinyagini ekleyip yogurun. Ele yapigmayacak bir kivama gelene kadar un
ekleyebilirsiniz. Hamuru 2 esit parcaya bdlun. Uzerini kapatip, mayalanmasi igin 30 dakika bekletin. Bu sirada
hamburger koftelerini hazirlayabilirsiniz. Yogurma kabina kiyma, ekmek ve baharatlari ekleyin. Sogani
rendeleyip, kiymaya ekleyin. En son tuzunu ilave edip, iyice yogurun. Hargtan parcalar koparip yassi kofte sekli
verin. Dinlenmesi igin kofteleri buzdolabina kaldirin. Mayalanmig hamuru yassi bigimde agin. Uzerine susam
serpin. Firin tepsisine yagl kagit serin ve ekmekleri dizin. Onceden isitiimis 180 derece firinda kizarana kadar
ekmekleri pisirin. Dinlenmig kofteleri dolaptan ¢ikarin. Teflon tavaya hi¢ yag koymadan kizdirin. Kéfteleri 6nli
arkal pigirin. Domates, kivircik ve kornison tursuyu dograyin. Ekmekler ve kofteler hazir oldugunda Ust Uste
dizin.
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