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EV YAPIMI HAMBURGER

Koftesi igin:

700 gr orta yagl dana kiymasi
Yarim bardak ufalanmis ekmek ici
2 dis ince kiyilmig sarimsak

2 yemek kasigi ince dogranmisg sogan
5 ml Worcestershire sosu

Bir miktar tereyagi

Tuz, karabiber

Karamelize sogan igin:

1 yemek kasigdi tereyagi

1 yemek kasigi esmer seker
Halka dogranmis sogan

Sunum igin:

Hamburger ekmekleri

Salatallk tursusu

Yesil salata yapraklari

Yuvarlak domates dilimleri

Malzemeleri bir araya getirerek kofteyi yogurun.

150-200 gr agirhginda yaklasik 1,5 cm kalinliginda yuvarlak kéfteler olugturun.
Izgara ya da tavanizi isitin.

lyice 1sindiktan sonra kéftelerin her bir ylzeyini yiksek ateste 3 dakika kizartin.

Kofteleri cevirin ve orta ateste yine her iki tarafini G¢er dakika daha pisirin. Dilerseniz son agsamada ¢edar ya da

taze kasar gibi ince bir peynir dilimini kdftelerin Gzerine koyabilirsiniz.

Diger bir tavada tereyagini eritin ve ince halkalar seklinde dogranmis soganlari igine atin.
Yaklasik 10 dakika ara ara karigtirarak pigirin.

Atesten almadan nce ekleyecegdiniz esmer seker ile karamelize edin.

Hamburger ekmeklerini agin ve kofteleri yerlestirin, Gzerlerine karamelize sogan, yesillikler, domates dilimleri ve

salatalik tursusu koyarak servis yapin. Dilerseniz ketgap ve mayonez de ekleyebilirsiniz.
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