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EV YAPIMI HAMBURGER MENU

https://migros.com.tr

500 gr. kiyma

2 adet sogan

Biraz tursu

Tuz

2 dig sarimsak

2 dilim ¢edar peyniri

2 adet hamburger ekmegi
2 adet patates

Birkag dal biberiye
Yarim demet maydanoz
Yeteri kadar zeytinyagi
Bir tutam muskat rendesi
2 adet havucg

1. 1 adet sodani ve 2 dis sarimsagi rondodan gegirin.

2. Maydanozlari ince kiyin. Kiyma, parcalanmig sogan sarimsak, tuz, karabiber, kimyon, muskat rendesi ve
maydanozu bir kapta kéfte kivamina gelene kadar yodurun, bir siire buzdolabinda bekletin.

3. Firini 200 dereceye Isitin.

4. Patates ve havuglar parmak seklinde dograyin ve firin tepsisine dizin, tzerlerine biberiye, tuz, karabiber ve
Miigros Riviera zeytinyagdini gezdirerek firina verin.

5. Kdfte karisimindan hamburger ekmegi blyuklugunde kéfteler yapin.

6. Koftelerinizi 1zgara tavada kizartin.

7. Hamburger ekmeklerinize ket¢ap ve mayonez sirln, yesillik, Migros salatalik tursusu, cheddar peyniri ve
koftelerinizi koyun.

8. Patates ve havuclarla servis edin.
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