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EV YAPIMI FETTUCCINE ALFREDO

100 grun

1 yumurta

1 corba kasigi tuz

150 gr rende parmesan
2 yemek kasi§i tereyagi
1 paket krema

Bunun i¢in basit bir makarna agma makinesine ihtiyaciniz var. Piyasada ¢ok kolay bulunuyor, Ustelik fiyatlari da
¢ok uygun. Bir kabin icinde un, yumurta ve tuzu karigtinp hamur haline getirin, hamur tutmazsa tutturana kadar
corba kagidi ile ufak ufak su ilave edebilirsiniz. Hamuru hazirladiktan sonra nemli bir beze sarip 20 dakika
dinlendirin. Makarna makinesinde en kalinindan en inceye kadar lazanya seklinde hamuru inceltin, daha sonra
fettuccine haznesinden gegirin ve hazir olan makarnalari unlayip bir saat kadar kurutun. Su kaynatin ve igine 1
corba kasigi tuz ekleyin. Ayri bir tavada tereyagi, parmesan ve kremayi isitmaya baglayin. Fettuccine[?]leri 2-3
dakika haslayin, daha fazla degil. Aksi takdirde taze hamur ¢ok ¢cabuk gevser, birbirine yapisir, unutmayin. Hizli
bir sekilde fettuccine[leri sosu hazirladiginiz tavaya alin ve 1 dakika da orada gevirin. Ardindan hemen tabaga
alip servis edebilirsiniz. Uzerine diledidiniz taze otlar serperek tabaginizi zenginlestirebilirsiniz.
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