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EV YAPIMI ERISTE

Malzemeler

1 su barda@i rendelenmis Tukas Taze Kasar Peyniri
3 yumurta sarisi

2 yemek kasigi Tukas Tereyad

250 grun

Tuz

Yarim su bardagi su

Hazirlanisi

Un, yumurta sarilari, tuz ve suyu karistirip, kati bir hamur elde edin.

Hamuru iyice yodurup, yarim saat dinlenmeye birakin.

Hamurlar esit parcalara ayirin. Her bir hamuru oklavayla agin ve orta kalinlikta yufkalar agin.
Yufkalari 10 dakika bekletin.

Daha sonra 6nce 5-6 cm genigliginde seritler halinde kesin, sonra seritleri Ust Uste koyup, dilimleyin.
Hazirladiginiz eristeleri kaynar suya tuz ekleyip, 15 dakika pisirin.

Hamur eristeler pisince slizgece bosaltip, suyunu sizin.

Servis tabadina alip Gzerine erimis yagd gezdirin ve biraz kasar peyniri serperek, servis yapin.
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