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EV YAPIMI ELMA SIRKESI

1 adet cam kavanoz
3-4 adet elma

6 adet nohut

1 tath kasidi toz seker

1 cay kasigi tuz

Yarim ¢ay bardagi sirke
Yeteri kadar icme suyu

Elmalar iyice yikadiktan sonra kabuklari ve gekirdekleriyle birlikte dérde ya da altiya béllp kavanoza yerlestirin.
Uzerine tuz, seker, sirke ve nohutlar ekleyin. Kavanozu agzina kadar oda sicakligindaki icme suyu ile doldurun
ve hava almayacak sekilde kapagini kapatin. Arada sirada sallayarak 2-3 ay arasi karanlik ve serin bir yerde
bekletin. Agtiktan sonra ince bir stizgecle stizin. Meyve tortularinin kalmamasi igin saklayacaginiz siseye ya da
kavanoza koyarken ¢ok ince bir tilbentten gecirin. Hazirladiginiz sirkeyi serin bir ortamda saklayin.
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