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EV YAPIMI BURGER

1 Adet Kuru Sogan

2 Corba Kasigi Zeytinyagi
2 Dis Sarimsak

1 Tath Kagigi Hardal

1 Cay Kasigi Kekik

1 Cay Kasig Tuz

1 Cay Kasigi Karabiber

1 Cay Kasigi Pul Biber

4 Adet Hamburger Ekmegi
500 g Kiyma

Sos Igin:

1 Corba Kasig Tereyadi

1 Corba Kasig Salga

1/2 Su Bardadi Rendelenmig Kasar Peyniri

Kiymayi derin bir kabin igine alip rendelenmis sogan, sarimsak ve baharatlar ekleyip iyice yoguralim.
Ekmeklerin buyUkligunde kofteler hazirlayip buzdolabinda 1 saat bekletelim. Bu arada salca ve tereyagini bir
tavada 5 dakika kadar pigirip Uzerine 1 ¢cay bardag! kadar su ekledikten sonra bir tagim kaynatalim. Kofteleri az
yagl bir tavada kizartip firin tepsisine alalim. Uzerine sal¢ali karisimi déktikten sonra firinda 5 dakika pisirelim.
Rendelenmis kasar peynirleri Gzerlerine yerlestirip 3 dakika daha pisirelim. Kizarmig ve 1sinmig hamburger
ekmeklerinin Uzerine pismis kofteleri de yerlestirip servis yapalim.

© lezzetler.com tarif n0:91957 « adi:Ev Yapimi Burger » génderen:Handan Girsoy e indirme tarihi:06.04.2025 - 18:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ev-yapimi-burger-vt67627
http://www.tcpdf.org

