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EV USULU MANTARLI PIDE

7 adet mantar

2 adet domates

1 kase kasar peyniri rendesi
2 yemek kasid1 margarin
4 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi karbonat

1 yemek kasigi sirke

1 su bardagi yogdurt

1 tane yumurta

1 cay bardagi sit

2 yemek kasigi siviyag

1 cay kasigi tuz

yumurtayi, sivi yagl, sirkeyi, kabartma tozu karbonat, yogurt sit ve tuzu tyice karistirin. azar azar un ilave edip
yumusak bir hamur yapin. mantari domatesle soteleyin suyunu siizip tuz ve karabiber ekleyin. hamuru
uzlamasina agin dibine biraz margarin ve kagar ekleyin tzerine harci koyun ve kapatin bir kasede sivi yag ve
yogurt karistirip pidelerin tstiine suriin 190 derecede pisirin dilerseniz Gzerine yumurta kirip 5 dakikada dyle
pisirebilirsiniz..
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