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EV USULU KUNEFE

www.sefabdullahusta.com

150 gr tel kadayif

100 gr tereyagi

100 gr dil peyniri

1 kaslk pekmez (sart deg@il ama olursa rengi gizel kizarir)
Serbeti igin:

4/3 su bardagi seker

1 su bardagi su

1-2 damla limon

IIk 6nce serbeti hazirliyoruz ¢lnki kunefenin sicak, serbetin soguk olmasi gerek. Kadayifi tel tel ayirip
havalandiriyoruz. 50 gr tereyagini eritip, kadayifin Gstline dokup, elimizle gok sikmadan yagi yediriyoruz. Orta
boy bir tavaya, ¢ok ¢ok blyik olmasin, kalan tereyaginin yarisini stirlip tGzerini pekmezle siviyoruz. Kadayifin
yarisini tavaya yayiyoruz. Dil peynirini Uzerine yayip, kalan kadayifi Gzerine yayip Uzerine uygun bir tencereye su
koyup agirlik olarak kadayifin (izerine oturtup 1-2 saat bekletelim. Ocagin bliylik gdzliinde en kisik ateste tavayi
gevire gevire pigirelim.

Bir tarafi pigince bir tepsi yada tabak yardimiyla ¢evirip tavaya kalan tereyadini da srip kinefenin diger tarafini
pisiriyoruz. Bir tabaga aliyoruz ve Uzerine hazirladigimiz serbeti hemen dékip sogutmadan yiyoruz.
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