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EV USULU KOFTE

150 gram kiyma

1 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Kimyon

5 dilim bayat ekmek igi
1 adet sogan

5-6 dal maydanoz
Hazir barbekil sos

Batlin malzemeleri derin bir kaba alip iyice yogurun. Yogrulan kéfte harcindan misket biyikliginde parcalar
kopartip yuvarlayarak kofteleri hazirlayin. Kofteleri yaglanmig firin tepsisine dizin. Onceden isitilmig 170
dereceye ayarli firinda 15 dakika kadar pigirin. Istege gére barbeki sos ile servis yapin.
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