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EV USULU KEMALPASA TATLISI

40 Gr Sana Hamurisi

2 Adet yumurta

2 Su Bardagi serbet igin toz seker

2 Su Bardagi un

2 Su Bardagi SERBET I(;IN SuU

1 Corba Kasigi serbet icin limon suyu
1 Cay Kasigi karbonat

150 gr lor peynir

UN, MARGARIN, LOR PEYNIRI, KARBONATI VE YUMURTALARI BiR KABA ALIP IYICE
YOGURUN.KULAK MEMESI KIVAMINA GELEN HAMURU YARIM SAAT DINLENDIRDIKTEN SONRA
TEPSIYE YAGLI BiR KAGIT SERIN. HAMURDAN CEViz BUYUKLUGUNDE PARGALAR ALIP TEPSIYE
DIZIN. 175 C DEKI FIRINDA 20 DK PISIRIN.SONRA SERBET IGIN SU, TOZ SEKER VE LIMON SUYUNU
BIR KABA ALIP 5 DK KAYNATIN. SONRA IGINE KEMAL PASA TATLILARINI DA ALIP 15 DK DAHA
KAYNATIN. PARLAK BIR GORUNUMU ALINCA TATLIMIZ HAZIR DEMEKTIR. BIR KABA ALIP KAYMAKLA
SUSLEYIN.
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