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EV USULU KARAKOY POGAGCASI

Malzeme

- 1 paket Sana zeytinyagh margarin
- 1 cay bardagi soguk su

- 1 adet yumurta

- 1 yemek kasigi Knorr sebzeli gegni
- 1 yemek kagsigi sirke

- 1 paket kabartma tozu

- aldigi kadar un

- iciicin;

- 250 g beyaz peynir

- 2 demet dereotu

- 1 tatlh kagig1 kuru nane

- Uzeri igin;

- yumurta sarisi

Hazirlanigi

1. Derin bir ké&seye ilk dnce yumurta kirip (izerine oda sicakliginda beklettiginiz Sana Zeytinyagh margarini,
Knorr sebzeli gesniyi, sirkeyi, kabartma tozunu koyup karigtirin. Hamur kivamina gelinceye kadar un ilave edip
yogurun. (kulak memesi kivami)

2. Harg icin k&seye beyaz peyniri, kiylimig dereotunu ve kuru naneyi koyup karistirin.

3. Pogacga hamurundan istediginiz biyUklikte pargalar koparip yuvarladiktan sonra hamurun Uzerine
parmaklarin ile basip yayin. Hamurun igine peynirli hargtan koyup hamuru ikiye katlayip yaglanmis tepsiye dizin.
Pogagalarin tizerine bir firga yardimiyla yumurta sarisi siriin.

4. Onceden 185 derece de isittiginiz firnda Uzerleri kizarana kadar pisirip ilik olarak servis edin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 03.04.2023
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