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EVDE ISKENDER

3 kaglk tereyagi
400 gr hazir déner
1 pide ekmek

300 gr yogurt

3 kagik salga

1 adet domates

3 adet yesil biber
Tuz

Karabiber

Pideyi kare seklinde dilimleyip, servis tabagina yerlestirin.

Sonra tereyagini tavada eritip igerisine 3 kasik salgayi koyun. igerisine yarim ¢ay bardagi suyu katip 5-6 dakika
kadar kaynatip bekletin.

Bu arada, déner etlerimizi kavurun. Sonra sicak sekilde pidelerin tizerine dokin.

Servis tabagdinin bir kenarina yogurdu da dékiin, domatesi ve biberi kzleyin.

En son olarak Uzerine hazirladiginiz sosu gezdirin.

Fotograf "can su" tarafindan génderildi. 06.07.2014
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