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EV YAPIMI ISKENDER KEBAP

500 gram yagsiz dana kiyma
3 yemek kasigi irmik

3 yemek kasigi yodurt

1 adet rendelenmis sodan
Yarim ¢ay kasigi karbonat

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigr kekik

1 tath kagig tuz

Sos Igin:

2-3 adet domates

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Tirnak pidesi

Uzeri Igin:

1 yemek kasigi tereyagi

3 adet kdzlenmis sivri biber
Yogurt

Ddner icin tim malzemeyi genis bir kabin igine alip iyice yogurun. Harca dért parmak yuksekliginde ve rulo
olacak bigimde sekil verin. Streg filme sarip buzdolabinda bir gece bekletin. Sos igin rendelenmis domatesi,
tereyagini, salgalari, karabiber ve tuzu tencereye alip pigirin. Pideleri klip dograyarak firin kabina dizin. Kiymali
harci buzdolabindan ¢ikarip oda isisinda ¢ok bekletmeden dilimleyin ve pidelerin tizerine yerlestirin. Onceden
isitilmig 200 derece firinda Uzeri kizarana kadar pisirin. Uzerine sosu gezdirin. Eritilmig tereyadi dékip yogurtla
birlikte servis yapin.
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