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EV ISKENDERI

Kisi basina birer dilim biftek

Kisi basgina birer kebapg! pidesi (klguUk pide)
2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

Tuz

Kekik

Karabiber

Sos igin:

1 kasik domates salgasi veya iki taze domates
Biraz zeytinyad

Biraz su

1 cay kasigi baharat

Biftekleri dnce buzdolabinin buzluguna koyup, donmasini bekleyin. Buzluktan ¢iktiktan sonra her pargayi gok
ince (pastirma kiyar gibi) kiyin. Sonra bunlar da uzunlamasina, kesebildiginiz kadar kesip, iyice ince hale
getirin. Sivi yagda biraz kekik, tuz ve karabiberle kavurun.

Bu arada pideleri de enlemesine ve boylamasina kesin. Bunlari dnce etin suyuyla biraz islatin. Ardindan pisen
etleri pidelerin Ustlne yerlestirin.

Bir kasik domates salgasi veya iki taze domatesle biraz zeytinyad, biraz su ve bir ¢ay kasigi baharatla bir sos
hazirlayin. Tabaklarin bir kenarina iki corba kasigi kadar yogurt koyun, ayrica tim tabagin Ustlinde sosu
gezdirin, servise hazir.
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