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EV USULU CEVIZLI BAKLAVA

THY Skylife

500 gr un

100 gr nisasta
250 gr tereyagi
10 grtuz

2 yumurta

150 gr ceviz igi
100 gr su

Un ve tuz kanstinlir ince elekten gegirilerek ortasi havuz gibi agilir. Yumurta ilave edilerek yogrulur, su eklenerek
iyice yogrulur ve kulak memesi kivamindan sert olacak sekilde bir hamur hazirlanir. Hazirlanan hamur esit
sekilde kii¢Uk pazilara bélinerek Gzeri nemli bir bezle 6rtlllip 30 dakika dinlendirilir.

Sonra pazilarin arasina nisasta serpistirilip, ince yufkalar acilir. Tepsi yaglanip yufkalar dizilir. Yufkalar dizilirken
hepsinin arasina erimis tereyadi gezdirilir.

Yarisi oldugunda ceviz i¢i serpigtirilir. Kalan yufkalar cevizin Uzerine dizildikten sonra istenilen sekilde kesilir.
Kalan tereyagi Gzerine gezdirilir. 175 derecede yaklasik 40 dakika pigirilir. Kizardiktan sonra tepside biriken yag
stzdiraldr.

Diger tarafta kaynamis olan surup kizaran baklavanin tizerinde gezdirilir. ( Surup ve baklava sicak olmalidir. )
Soguk olarak servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:56086 » adi:EV USULU CEVIiZLi BAKLAVA « gdnderen:Saadet « indirme tarihi:26.04.2024 - 20:55


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ev-baklavasi-vt533
http://www.tcpdf.org

