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EV TARHANASI CORBASI (BEYSEHIR KONYA)

Beysehir Belediyesi

3 adet kuru tarhana

1 dis sarimsak

1 tath kasidi pul biber

1 yemek kasigi tereyagi
2 yemek kagsidi sivi yag
1 tath kasidi tuz

5 bardak su

Kuru tarhanalar bir kapta soguk suyla 2-3 saat islatilir. Islatilan tarhanalar ocaga alinip kaynatiimaya birakilir.
Icindeki malzemeler 6zlesinceye kadar pisirilir. Tavada tereyadi eritilip, rendelenmis sarimsagi, pul biberi ve
naneyi ekleyip sos elde edilir. Pigen ¢orba késelere alinir, hazirlanan sos ilave edilerek servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:172056 « adi:Ev Tarhanasi Gorbasi (Beysehir Konya) « génderen:Selver Somuncu ¢ indirme tarihi:04.04.2025 -
18:23


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ev-tarhanasi-corbasi-beysehir-konya-vt120117
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/ev-tarhanasi-corbasi-beysehir-konya-172056.jpg
http://www.tcpdf.org

