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EV YAPIMI SIMIT

Ozlem Bilyiikyenigiin

4,5 su bardagi un

1 paket yas maya

1 cay bardagi siviyag

1 ¢ay bardagi sulu yogurt
1 yumurta

1 tath kasidi tuz

Aldig1 kadar ilik su

Un karistirma kabina konulur, tuz atilip karistirilir. Ortasi havuz gibi agilir ve ortaya Yuva yas maya konulur. Az
bir 1lik suyla maya eritilir. Sonra kalan malzemeler ve 1lik su eklenerek yumusak bir hamur yapilir. Ben suyu
yaklasik 1,5 cay bardag koydum. Hamur 8' e bdlindr. Simit sekli verilir. Biraz esnetilir. Once biraz suya batirilir
ardindan susama batirilir. Yaglanmis tepsiye aralikl olarak dizilir ve tepside mayalandirilir. Mayalandiktan sonra
180-200 derecede firinda pisirilir. Sicak olarak servis edilir.
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