B

"
%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

EV POGACASI

1/2 paket margarin

1/2 ¢ay bardag@i sivi yag

2 tane yumurta

1 su bardag yogdurt

1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu

1 cay kasiginin ucuyla karbonat
Aldig1 kadar un

250 gr beyaz peynir

Uzerine ¢érekotu

Margarinimizi bir kapta eritip sogumaya birakiyoruz igine sivi yagimizi, 1 yumurtayl, yogurdu, tuz. Kabartma
tozunu ve karbonati ekleyip ¢atal yardimiyla ¢irpip iyicene karistiriyoruz. Uzerine aldidi kadar un eleyip yumusak
bir hamur elde ediyoruz. Kalan yumurtamizin sarisiyla beyazini ayiriyoruz. Beyazini, ¢atalla ezdigimiz beyaz
peynirimize karistirlyoruz, sarisinida malumunuz pogacalarimizin tGzerine strecegiz. Hamurumuzdan kiiguk
kicUk toplar kopartip, elimizle yuvarlayip yayarak ortasina beyaz peynirimizi koyuyoruz, sonra podaga seklinde
kapatip yaglanmis firin tepsimize yerlestiriyoruz. Battiin hamuru bu islemden gegirdikten sonra Gzerlerine
yumurta sarisi striip , ¢orek otu ile sisleyip, 6nceden isitilmig 180 C deki firnimiza sirtyoruz.

© lezzetler.com tarif no:98183 » adi:Ev Pogacasi » génderen:dozer « indirme tarihi:13.03.2025 - 00:54


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ev-pogacasi-vt3414
http://www.tcpdf.org

