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EV POĞAÇASI

125 Gr Sana Hamurişi
1 Fiske tuz
1 Çay Bardağı Yoğurt
1 Fiske Seker
1 Adet yumurta
1 Paket kabartma tozu
1 Çay Bardağı siviyag

Oda sicakliginda ki Sana Hamurisini , yumurtanin beyazini ( sarisi ustune) ve diger tum malzemeleri derin bir
kaba koyalim. Yumusak bir hamur elde edecek kadar un koyalim ve yoguralim. Ceviz buyuklugunde parcalar
koparip ortasina peynir koyup kapatalim.uzerlerine yumurta sarisi ve istersek corek otu serpelim.onceden
isitilmis firinda 180 derecede ustleri pembelesinceye kadar pisirelim.

© lezzetler.com tarif no:83405 • adı:Ev Poğaçası • gönderen:haza • indirme tarihi:13.03.2025 - 02:31

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ev-pogacasi-vt61230
http://www.tcpdf.org

