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Sos igin:

1 adet domates

1 tath kasidi salca

2 dig sarimsak

1 corba kasig zeytinyagi
Kekik

Tuz

Uzeri igin:

250 gram mantar

1 corba kasig zeytinyagi
2 adet sosis

1 adet parmak sucuk
250 gram taze kagar peyniri
Hamur igin:

1,5 su bardagi un

Yarim paket instant maya
3 corba kasigi sulu yogdurt
2 corba kagsigi sivi yag
Tuz

Sos icin, dogranmig domates, salga, sarimsak, zeytinyad, kekik ve tuzu blenderden gegirip 5 dakika pigirin.
Uzeri icin, dogranmis mantari 1 ¢corba kasigi zeytinyagdinda, mantar suyunu salip yeniden ¢ekene dek kavurun.
Hamur i¢in unu yogurma kabina alin. Maya, yogurt, sivi yagd ve tuz ekleyip yogurun. Merdane yardimiyla orta boy
yuvarlak firin tepsisi ebadinda ag¢in. Yaglanmig firin tepsisine yerlestirip, Gzerine sosu yayin. Rendelenmis kagar
peynirinin yarisini serpistirin. Dilimlenmis mantarlari zeytinyaginda, suyunu salip gekene kadar soteleyin.
Dogranmis sosis ve sucukla pizzanin Gizerine serpistirin. Onceden isitiimis 180 derece firinda hafif kizarana dek
pisirin. Kalan kagar peynirini de serpistirip yeniden firina verin. Peynir eriyene dek pisirin. Dilimleyip servis yapin.
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