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EV PIZZASI

250 gr.un

50 gr. margarin

3/4 su bardag! ilik su

Uzeri igin:

100 gr. kasar peyniri

8 dilim sucuk

2 adet domates

1 corba kagigi feslegen veya kekik
5 adet siyah zeytin

3 adet yesil biber

Un ve eritilmis margarini hizl bir sekilde yoguralim. Kirintil bir kivam aldiginda ik suyu yavas yavag ekleyelim.
Sertge bir hamur elde edelim. Hamuru yuvarlak bir beze yapip unlayalim. Beze sararak 10 dakika dinlendirelim.
Daha sonra agarak, hafifge yaglanmig bir pay kalibina yerlestirelim. Kenarlarini parmaklarimizla bastirarak
yUkseltelim. 200 dereceli isitilmig firina strelim. 15 dakika kadar pigirelim. Domatesleri halka halka dograyalim.
Hamurun Ustiine yerlestirelim. Fesledeni serpistirelim, diger butlin malzemeyi dograyip yerlestirerek pizzayi
tekrar firina sUrelim. 10 dakika kadar pigirdikten sonra kasar peynirini dilimleyip tGzerine yerlestirdikten sonra
eriyince finndan alip dilimleyerek servis yapalim.
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