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EVDE PiZzA

5 su bardagi un

4 yemek kasigi zeytinyagi
1 bardak Ilik su

1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi tuz

1 yemek kasigi toz seker

Once ilik su ile mayayi karistirip 10-12 dakika bekletin.

Karisimi yogurma kabina alip un ekleyin ve ortasi agip tuzu kenarlara serpistirin.

Dider kaptaki maya karigimizi havuza bosaltin ve tstline zeytinyagini ekleyin. Hamuru yogurmaya baslayin.
Yogurdugunuz hamuru top sekline getirip Ust kismina ve hamurun bulundugu kabin i¢ ylzeyine yag surun.
Hamurun bulundugu kabin Gzerini kapatin ve oda sicaliyinda beklemeye birakin.

En az yarim saat sonra hamuru yagladiginiz tepsiye yayin ve 1-2 kasik domates sal¢asi dékin ve sonrasinda
damak tadiniza uygun istediginiz malzemeleri (rendelenmis kasar, mantar, zeytin, sucuk, biber, Misir, domates,
vb.) esit sekilde pizzanin Ustline yayin.

Daha 6nceden 200 dereye ayarlanmig firinda pigirin.
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