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EVDE PizzA

Hamuru igin:

2 su bardagi un

1 cay kasigi yas maya

1 cay kasigi toz seker

1 cay kasigi tuz

1/2 litre sUt

1 yemek kasigi krema

1 adet yumurta

1 yemek kasigi aygicek yagi
Sosu igin gerekli malzemeler:
1/2 cay barda@i aycicek yagi
2 adet domates

1 dis sarimsak

1/2 adet kuru sogan

2 adet dolmalik biber

kekik

karabiber

pul biber

1 tath kasidi margarin (tepsiyi yaglamak igin)
1 tath kasidi salca

1 bardak su

Tuz

Derince bir kaba 2 su barda@i un, maya, seker, tuz, yumurta, sit, yagd ve krema konur. Tim malzemeler iyice
karigana kadar yogrulur. Karisimdan kulak memesi kivaminda bir hamur elde edilir. Hamur mayalanma5| icin bir
sire dinlendirilir. Hamur dinlendirilirken bu arada sosu hazirlanir. Yarim gay bardagi aygicek yagdi derince bir
tencereye konur. Uzerine robotta gekilmis kuru sogan, domates, sarimsak, dolmalik biber eklenir ve bir siire
kavrulur. 1 tath kasidi salca, su, karabiber, pul biber, kekik ve tuz da eklenerek kaynamaya birakilir.
Kaynadiktan sonra bir kenarda sogumaya birakilir. Dinlendirilmis hamur tezgah Gzerinde merdane yardimiyla
ince sekilde agilir ve yaglanmis firin tepsisine konur. Uzerine 2 kasik hazirlanmis sostan konur. Arzuya gore
rendelenmis kagar peyniri, mantar, sucuk, sosis, gekirdekleri alinmig zeytin, salam, misir katilarak karigik pizza
yapilir. Istenen malzemeler kullanilarak daha degisik pizzalar da yapilabilir. 180 dereceye ayarlanmis firinda,
pizzalarin alti Gstl kizarana kadar pisirilir. Dilimlenerek sicak olarak servis yapilir.

ML® Jet Pizza icin tiklayin
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