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EV YAPIMI PIZZA

Armagan Arik

4 su bardagi un

1 su bardagi ilik su

1 tath kasidi maya

1 tath kasigi seker

1 tath kasidi tuz

50 gram margarin veya tereyagi
Uzeri igin:

2 kangaldan biraz fazla sucuk
300 gram kasar peyniri

6 tane domates

2 adet kirmizi biber

1 adet sivri biber

1 adet carliston biber

10 tane kornison tursu

10 tane kadar biberli yesil zeytin
2 corba kasi§i salca

1 su bardagi sivi yag

Tuz

Kekik

Iik suda maya ve sekeri karistirin, maya kabarsin. Unu ve tuzu ilave edin, yogurun. 20 dakika mayalansin.
Domateslerin kabuklarini soyup kip kiip kesin. Biberlerin tohumlarini temizleyin ve kalan tim malzemeleri kiip
kip kesip hazirlayin. Hamurun icine oda isisindaki margarini ilave edin, yogurun. Firin tepsisini yaglayin, hamuru
ya elle bastirip yayin ya da merdaneyle agip tepsiye yerlestirin. Salgayi yarim bardak yagla macun kivamina
getirin. Igine kekidi koyun. Hamurun Ustln iyice yayin. Sal¢anin Ustline sirayla az bir kasar (malzeme yapigsin
diye), domates, biber, zeytin, kornison ve sucuk yayin. Domatesin Ustline tuz serpin. 200 derecelik firinda iyice
kizarana kadar pigirin. Domates ve biberler pisince kalan kasari her tarafina iyice serpin. Tekrar firina verin ve
kagsarlar eriyene kadar firinda birakin.
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