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EV PIDESI

- Hamuru igin:

- 1 yumurta aki

- 150 gr. oda sicakhginda yag (margarin, tereyagi) veya 1/2 sb.dan biraz fazla zeytinyagi
- 1 su bardagi yogurt

- 1 tath kasig tuz

- 3,5-4 su bardagi un

- 1 paket kabartma tozu

- I¢ Harcr:

- 4 su bardagi rendelenmis beyaz peynir
- 2 domates rendesi

- 1 su bardag ince kiyilmis maydanoz

i¢ harcini hazirlamak igin éncelikle rendelenmis beyaz peyniri, domates rendesini ve ince kiyilmis maydanozu
iyice kanstirn.

Hamur malzemelerinin hepsini karigtirin. Hamuru istenilen biyiikllkte pide sekline getirerek i¢ malzeme ile
doldurun. Uzerine yumurta sarisi sdrin ve yesil biber ile siisleyin. 175 C firnda 25-35 dakika pisirin.
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