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EV PIDESI

1 paket Dr. Oetker Mayali Un
75 g yumusak margarin

1 yumurta

2,5 cay bardag ilik st

Ust malzeme:

3 su bardagi beyaz peynir rendesi
1 demet kiyilmig maydanoz
2-3 adet domates

7-8 adet yesil biber

2 yumurta

1-2 yemek kasigi margarin

Un ve mayayi karistirin. Uzerine margarin, 1 yumurta ve ilik sitli ilave ederek kaba yapismayacak kivama
gelinceye kadar (yaklasik 5-10 dakika) yogurun. Uzerini kapatip oda sicakliyinda hamur hacmi iki katina
¢ikincaya kadar (yaklasik 40-50 dakika) bekletin.

Hamuru bir kez daha yodurup 10 pargaya ayirin. Her birini 2-3 mm kalinliginda kayik seklinde acin. Peynir
rendesi ve maydanozu karigtirip Gzerine yayin. Kenar kisimlarini hafifge kivirip pide sekli verin ve yaglanmis firin
tepsisine dizin. Tepsinin Uzerini kapatip 30 dakika

bekletin. Uygun boyutlarda kesilmis domates ve yesil biberleri Gizerine dizin, ¢irpiimis 2 yumurtayi pidelerin her
yerine suriin ve pigirin.

Elektrikli Mini Firin: 180°C (6nceden isitiimig)

Turbo firn: 180°C (6nceden isitilmig)

Pisirme slresi: Yaklasik 20-30 dakika

Finndan ¢ikarttiktan sonra kenar kisimlarina margarin sirln ve dilimleyerek servis yapin.
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