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EV MANTISI (TORTELLI)

Provala peyniri (Bulamazsaniz, rendelenmis taze kasarin icine beyaz peyniri ezin)
2 adet enginar

100 gr. permesan peyniri

1 yumurta sarisi

1 cay bardagi krema

1 cay bardadi tavuk suyu

Hamur igin

200 gr.un

10 adet yumurta

10 gr. kirmizi gida boyasi

YAPILISI

Hamur igin gerekli batlin malzemeyi yogurun. Actiginiz hamurlan kare kare keserek icine yumurta sdrtin,
hazirladiginiz icten koyarak istediginiz sekli vererek kapatin. Kaynayan suda 7 dakika haglayin ve tarif edilen
sos esliginde servis yapin. _

I¢ hazirlanmasi: Provala peynirini benmari usdli eritin. Icine dogranmig enginar, permesan peyniri, yumurta
sarisi katin. Hamurun igine doldurun.

Sosun hazirlanmasi: Krema, permesan peyniri, tereyagdl, tuz ve biberi kaynatin.

ML® Sosyete Mantisi icin tiklayin
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